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Workshops bei Casa Nobile 
 - ein Erlebnis für alle Sinne
Wer einmal Schokolade wirklich verstehen möchte, sollte sie nicht nur 
geniessen, sondern selbst herstellen. Genau das bietet Casa Nobile in 
Bätterkinden an: In ihren liebevoll gestalteten Workshops öffnen die  
preisgekrönten Chocolatiers ihre Türen und gewähren Einblicke in die 
feine Kunst der Schokoladenherstellung.

Ein Workshop bei Casa Nobile ist nicht nur eine kreative Auszeit vom Alltag, sondern auch das perfekte Geschenk für Freunde, Familie oder Chocaholics.

Schon beim Betreten der Schoko-
ladenmanufaktur liegt der Duft von 
Kakao und karamellisierendem Zu-
cker in der Luft. Unter fachkundiger 
Anleitung lernen die Teilnehmen-
den, wie aus edelsten Zutaten kleine 
Kunstwerke entstehen – von hand-
gegossenen Pralinen bis zu individu-
ell gestalteten Tafelschokoladen. Das 
Besondere: Hier geht es nicht nur 
ums Tun, sondern ums Erleben. Wer 
den flüssigen Kakao giesst, die Fül-

lungen abschmeckt oder die fertigen 
Kreationen liebevoll verziert, spürt, 
wie viel Leidenschaft und Präzision 
in jeder Praline oder Tafelschokolade 
steckt. Es ist ein sinnliches Abenteu-
er, das Begeisterung, Stolz und Kind-
heitsfreude zugleich weckt.

Verwurzelt und weltoffen – das 
Lebensgefühl von Casa Nobile
Was Casa Nobile tut, kann man erle-
ben: authentisch, echt, bodenständig 
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«Bodenständigkeit 
ist bei uns Ausdruck 

unserer Haltung: 
ehrlich, fair und auf  

Augenhöhe.»

Eva Werlen
Geschäftsführerin

Nobile AG



Süsse Wertschätzung für Ihre Kunden 

Die «artisti del cioccolato» von Nobile Bern und Bätterkinden kreieren 

mit viel Liebe hochwertige und handgemachte Schokoladenkreatio-

nen aus regionalen Zutaten. Jede Praline, jede Schokoldentafel und 

jede Torte ist ein kleines Kunstwerk, das Genuss, Freude und 

Wertschätzung vermittelt – perfekt, um Ihre Kund:innen oder 

Mitarbeiter:innen zu überraschen und nachhaltig zu begeistern. Die 

Geschenkboxen und Verpackungen sind variabel und personalisierbar 

– mit einer individuell kreierten Praline als Krönung Ihres Brands. Ob 

kleine Aufmerksamkeit oder edles Präsent: Wir haben für jede 

Geschenkgrösse das passende Produkt, inklusive Versandlösung. Eine 

Geschenkbox aus dem Hause Nobile schenkt Freude und zeigt echte 

Wertschätzung. Gerne stellen wir für Sie, oder gemeinsam mit Ihnen, 

eine individuelle Auswahl ganz nach Ihrem Geschmack zusammen. 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme!
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und spürbar mit allen Sinnen. Fest 
in der Heimat verwurzelt, aber offen 
für die ganze Welt – dieses Lebens-
gefühl steckt hinter jedem ihrer Pro-
dukte. «Bodenständigkeit bedeutet 
für Casa Nobile mehr als handwerk-
liches Können», so Geschäftsführe-
rin Eva Werlen. «Sie ist Ausdruck 
unserer Haltung: ehrlich, fair und 
auf Augenhöhe mit Mitarbeitenden, 
Partnern und Kund:innen». Das 
Team begegnet allen, mit Respekt 
und Begeisterung – als Expert:in-
nen, Kenner:innen, Könner:innen 
und Geniesser:innen.

Wenn Ambition und Leiden-
schaft auf Perfektion treffen
Angetrieben wird Nobile von der 
Lust auf Neues und der Liebe zur 
Schokolade. In ihrer Ideenschmiede 
für Schokoladenträume verbinden 
die Chocolatiers ihre Kreativität mit 
höchster Handwerkskunst – als lei-
denschaftliche Künstler, als «artisti 
del cioccolato». Ihr Anspruch: Ein-
zigartiges zu kreieren. Wo immer 
möglich, setzt nobile auf Schweizer 
Produkte, Nachhaltigkeit und Fair-
ness. Die exklusive Couverture wird 
aus heimischer Heumilch herge-
stellt. Die verwendeten Kakaoboh-
nen stammen aus direktem, lang-
fristigem Handel mit Bauern und 
Kooperativen, die unter fairen Be-
dingungen arbeiten. So entstehen 

exzellente Schokoladen, die Verant-
wortung und Genuss vereinen.

Genuss mit Haltung
Neben der Freude am Handwerk 
steht bei Casa Nobile auch Qualität 
und Nachhaltigkeit im Mittelpunkt. 
Verarbeitet werden nur ausgesuchte 
Zutaten aus fairer und transparen-
ter Herkunft – ein Genuss mit gutem 
Gewissen.

Vielfalt übers ganze Jahr
Ob Pralinen-Workshop, Gelati-Kurs, 
Osterhasen-Giessen oder Tafelscho-
koladen gestalten, Casa Nobile bietet 
das ganze Jahr über abwechslungs-
reiche Themenkurse an. Jede Saison 
bringt ihre eigenen Spezialitäten mit 
sich und so wird jeder Workshop zu 
einem neuen Geschmackserlebnis.

Ein Geschenk, das bleibt
Ein Workshop bei Casa Nobile ist 
nicht nur eine kreative Auszeit vom 
Alltag, sondern auch das perfekte 
Geschenk für Freunde, Familie oder 
Chocaholics. Wer einmal erlebt hat, 
wie sich flüssige Schokolade in zarte 
Pralinen verwandelt, wird Schokola-
de mit  anderen Augen sehen.

Alle Workshop-Termine und Bu-
chungsmöglichkeiten finden sich auf 
der Website von Casa Nobile Bätter-
kinden, www.casa-nobile.ch.

Artisti del cioccolato


